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DECRETO N° 1.993 DE 25 DE MAIO DE 2009

Dispde sobre o regulamento da inspecdo
sanitéria e industrial dos produtos de origem
animal e vegetal do Municipio de Ouro
Preto, Minas Gerais.

O Prefeito de Ouro Preto, no exercicio de seu cargo e no uso de suas atribui¢des
legais que lhe s@o conferidas pelo art. 93, VII, da Lei Orgénica Municipal,

DECRETA:

Art.1°- O presente Regulamento estabelece as normas que regulam no Municipio
de Ouro Preto, Minas Gerais, a Inspecdo e a Reinspe¢@o Sanitaria e Industrial dos
Produtos de Origem Animal e Vegetal, na forma da Lei Municipal n° 54 de 30 de
junho de 2008.

Art.2°- A Inspecdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal e Vegetal
serd exercida pela Secretaria Municipal de Agropecudria, através do Servigco de Inspecdo
Municipal — SIM e abrangera:

a)- a inspe¢do “ante” e “post mortem™ dos animais destinados ao abate;

b)- a inspecdo e reinspe¢do dos produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal e
vegetal, durante as fases de produg@o, industrializagdo, comercializagdo, aproveitamento e
transporte;

¢)- a aprovagdo de tipos, padrdes, formulas de produtos e subprodutos de origem animal e
vegetal;

d)- o registro de produto e subproduto, bem como a aprovagio de rétulo e embalagem;

e)- o transito de produto, subproduto e matéria-prima de origem animal e vegetal.

Art.3° - A concessdo de alvara de licenga de localizacdo e funcionamento para os
estabelecimentos localizados em zona urbana e de expansdo urbana ou na zona rural, depende
da realizacdo de vistoria da obra por técnicos do SIM, com vistas a verificagdo do
atendimento das exigéncias especificas relativas a instalagdo destes estabelecimentos,
contidas neste Decreto e Portaria especifica.

Art.4° - As agOes de inspecdo e fiscalizagdo terdo carater preponderantemente
educativo e secundariamente, punitivo na forma estabelecida por este regulamento.

Art.5° - A Prefeitura Municipal em convénio com o Instituto Mineiro de
Agropecuaria, quando necessario, fardo a inspecio e fiscalizacido integrada do processo de
producdo e de comercializagdo de produtos de origem animal e vegetal.
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Art.6° - A Secretaria Municipal de Agropecuaria pbderé conceder prazos ‘para 0s
estabelecimentos se adaptarem as exigéncias deste Regulamento.

BADA

Art.7° - A Secretaria Municipal de Agropecudria podera coletar amostras de produtos de
origem animal e vegetal, sem Onus para si, a fim da andlise laboratorial de rotina a ser
realizada em laboratorio oficial ou credenciado.

Art.8° - A andlise laboratorial para efeito de fiscalizagdo necessaria ao cumprimento deste
regulamento, sera feita em laboratério proprio, oficial credenciado, sem Onus para o
proprietario do estabelecimento.

TITULO II
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS E ENTREPOSTOS

Art.9° - Depende de registro no SIM, o funcionamento dos seguintes estabelecimentos:

I-Matadouros de bovinos, suinos, aves, coelhos, caprinos e outros e demais espécies
aprovadas para o abate, fabrica de conservas, charqueadas, fabrica de gorduras, entrepostos de
carnes e derivados, fabrica de produtos de origem animal ndo comestiveis;

II-Postos de leite e derivados, fabricas de laticinios, usinas de leite, usinas de beneficiamento
de leite de cabra;

III-Entrepostos que manipulam, beneficiam, processam, armazenam, conservam ou
acondicionam produtos de origem vegetal e seus derivados;

IV-Entrepostos de pescados e fabrica de conservas de pescados;

V-Entrepostos de ovos e fabricas de derivados de ovos;

VI-Apidrios.

Pardgrafo Unico — A critério do SIM, a concessio do registro definitivo para os
estabelecimentos descritos neste artigo pode ser precedida de concessdo de registro
provisorio, por um prazo no qual serfio avaliadas as condi¢des de funcionamento do
estabelecimento.

Art.10 - O registro serd requerido a Secretaria Municipal de Agropecuadria, instruindo-se o
processo com 0s seguintes documentos:

I-O registro serd requerido a Secretaria Municipal de Agropecudria, solicitando o Registro e
Inspecdo pelo Servigo de Inspe¢do Municipal —SIM.

II-Planta baixa com cortes e fachadas da constru¢éo, acompanhada do memorial descritivo;
I1I-Relacdo descritiva do maquinario e fluxograma com especificag@o volumétrica;
IV-Registro no Cadastro Geral do Contribuinte — CGC (fotocopia) e inscri¢do na Secretaria de
Estado da Fazenda do Estado de Minas Gerais, (quando for o caso);

V-Cartao de Produtor Rural (fotocopia), quando for o caso;

VI-Laudo técnico da Secretaria Municipal de Agropecuaria e da EMATER/MG referente a
produgéo e ao processamento;
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VII-Laudo do érgéé 'ambientéjl c‘orVnpetve'nte no Muniéipio, referente a protecao amBiental;
VIII-Alvard de localizag@o e funcionamento expedido pela Secretaria Municipal de Fazenda;
IX- Responsével técnico quando exigido pela legislacdo Federal ou Estadual.

Art.11 - Qualquer ampliacdo, remodelago ou construg@o nos estabelecimentos registrados,
tanto de suas dependéncias quanto instalagdes, s6 podem ser feitas apds aprovagdo prévia dos
projetos pelo SIM.

Art.12 - Nos estabelecimentos de produtos de origem animal e vegetal € considerado
bésico, para efeito de registro, a apresentagdo prévia de boletim oficial de exame de dgua de
consumo do estabelecimento, que deve se enquadrar nos padrdes microbiolégicos e fisico-
quimicos.

Art.13 - Satisfeitas as exigéncias fixadas nos artigos 3° 10° e incisos e artigo 12° deste
Decreto, o responsavel pelo SIM autorizard a expedi¢do do “Titulo de Registro” ou “Titulo de
Registro Provisério™.

Paragrafo Unico — Na hipdtese de expedicio de “Titulo de Registro Provisorio”, devera o
documento conter a data limite de sua validade.

Art.14 - O estabelecimento que interromper seu funcionamento por espago superior a doze
(12) meses, s6 podera reiniciar suas atividades mediante inspegdo prévia de todas as suas
dependéncias, instalagdes e equipamentos.

Art.15 - O estabelecimento registrado so6 podera ser vendido ou arrendado apds competente
transferéncia de responsabilidade do registro junto ao SIM.

TITULO III
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art.16 - O funcionamento dos estabelecimentos industriais e entrepostos somente serd
licenciado mediante atendimento das seguintes condi¢des basicas e comuns:

I- Dispor de luz natural e artificial e de ventilagdo suficiente em todas as
dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégicas cabiveis;

II- Possuir pisos e paredes lisos de cor clara, impermeabilizadas de maneira a facilitar
a limpeza e higieniza¢3o;

I11- Possuir, nas dependéncias de elaboragdo de comestiveis, forro de material

resistente a umidade e a vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira
e contaminagdo, de facil limpeza e higienizagdo, podendo o mesmo ser dispensado
nos casos em que a cobertura proporcionar perfeita vedacdo a entrada de poeira,
insetos, passaros e assegurar perfeita higienizacao;
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§ 1° - Entende-se por “matadouro™ o estabelecimento dotado de instalacdes adequadas
para a matanga de qualquer das espécies comercializadas, cujos produtos serdo destinados
ao Municipio de Ouro Preto, Minas Gerais, sem dependéncia de industrializagdo e quando
necessario de acordo com defini¢cdes técnicas do SIM, dispord de instalagbes e
equipamentos para o aproveitamento de subprodutos nfo comestiveis e instala¢éo de frio.

§ 2° - Entende-se por “industria de carne e derivados”, o estabelecimento que industrialize
carne das diversas espécies comercializadas, com ou sem sala de matanca anexa, dotado
de instalagdes de frio industrial e equipamento adequado para o preparo de subproduto
nado comestivel. '

§ 3° - Entende-se por “entreposto de carne e derivados™, o estabelecimento destinado a
recepcdo, estocagem, manipulacdo, conservacdo, acondicionamento e distribuicio de
carne fresca, resfriada e congelada, das diversas espécies comercializadas e de produtos de
origem animal.

§ 4° - Entende-se por “industria de produto derivado ndo comestivel” o estabelecimento
que manipule matéria-prima e residuos de origem animal, de vérias procedéncias, para o
preparo exclusivo de produto ndo utilizado na alimentagcdo humana.

§ 5° - Entende-se por “industria de produtos gordurosos™ o estabelecimento destinado
exclusivamente ao preparo de gorduras, excluidas a manteiga, adicionada ou nio de
matéria-prima de origem vegetal.

§ 6° - Entende-se por “charqueadas™ o estabelecimento que produza charque, dispondo
obrigatoriamente de instalagdes préprias para o aproveitamento integral e perfeito de todas
as matérias-primas.

Art. 18 - Considera-se “carne de agougue™ as massas musculares e demais tecidos que a
acompanham, incluindo ou ndo a base éssea correspondente e que procede de animais
abatidos sob inspecdo veterinaria.

Art. 19 - Consideram-se “mitidos™ os érgdos e as visceras do animal de agougue, usados
na alimentag¢@o humana, tais como miolo, lingua, coragdo, figado, rins, rumen, reticulo,
mocotd e rabada.

Art. 20 - O animal abatido, formado das massas musculares e ossos, desprovido de
cabeca, mocotd, cauda, couro, O0rgdos e visceras toraxicas e abdominais, constitui a
“carcaga’.

§ 1°- No suino, a carcaga pode ou ndo incluir o couro, cabega e 0s pés.
§ 2°- A carcaga, dividida ao longo da coluna vertebral, d4 as “meias-carcagas”, que

subdivididas por um corte entre duas costelas, variavel segundo os hébitos regionais, dao
0s “quartos’ anteriores ou dianteiros, e posteriores ou traseiros.
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Art. 21 - A simples designagdo “produto”, “subproduto”, “mercadoria”, ou “géneros”,
significa para efeito deste Regulamento que trata-se de “produto de origem animal ou suas
matérias-primas”.

SECAO UNICA

NORMAS PARA FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE
CARNES E DERIVADOS

Art. 22 — Os estabelecimentos de carnes e derivados, devem satisfazer ainda, as
seguintes condig¢des, a critério do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM:

I- Ser localizado em érea de expansdo urbana ou rural, dispondo de suficiente “pé-
direito” nas salas de matanga, de modo a permitir a instalacdo dos equipamentos,
principalmente de trilhagem aérea, numa altura adequada & manipulag@o das
carcagas higienicamente, e demais matérias-primas;

I1- Dispor de curral e pocilga cobertos, convenientemente pavimentados e providos de
bebedouros, localizados a uma certa distdncia do estabelecimento de carne e
derivados, de modo que ndo altere ou prejudique a qualidade do produto, em
acordo com as normas especificas;

III-  Dispor, no caso de matadouro frigorifico, de meio que possibilite a lavagem e a
desinfec¢do dos veiculos utilizados nos transportes de animais;

IV-  Dispor de acordo com a classificacdo e a capacidade do estabelecimento, de
dependéncia de matan¢a suficientemente ampla para permitir o normal
desenvolvimento das respectivas operagoes;

V- Dispor no estabelecimento de abate, de dependéncia para o esvaziamento e a
limpeza do estdmago e intestinos, para a manipulacdo de cabega, mocotd, couro e
visceras comestiveis;

VI-  Dispor de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de graxaria para o
aproveitamento da matéria-prima gordurosa e subproduto ndo comestivel; de
camara fria; de sala de desossamento; de dependéncia tecnicamente necessaria a
fabricagdo de produto de salsicharia e conservas; de deposito de salga de couros;
de salga, ressalga e secagem de carne; de deposito de subproduto ndo comestivel e
de depositos diversos, proporcionais a capacidade do estabelecimento;

VII-  Dispor de equipamento adequado, como box de atordoamento de bovino; guincho
elétrico ou talha manual; tanque ou equipamento de escaldagem de suino;
trilhamento aéreo; plataforma; mesa; carro; caixa; estrado; pia; esterilizador e
outros, utilizados em qualquer estabelecimento de abate, recebimento e
industrializagdo de matéria-prima e de preparo do produto, em numero suficiente,
construidos com material de facil e perfeita higienizacao.
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VIII- Possuir dependéncias espemﬁcas para hlglemza(;ao de carretilhas e/ou balanc;as
carros, gaiolas, bandejas e outros componentes de acordo com a finalidade do
estabelecimento.

IX-  Os estabelecimentos destinados ao abate de “aves™ e “coelhos™ devem satisfazer as
seguintes condi¢des especificas:

1- Dispor de plataforma coberta para recepg¢do dos animais;

2- Dispor de mecanismos que permitam realizar as operagdes de sangria, esfola,
evisceragdo e preparo da carcaga com as aves ou coelhos suspensos pelos pés
e/ou cabecas;

3- Dispor de dependéncias para a realizacdo de sangrias;

4- Dispor de dependéncias para as operagdes de escaldagem e depenagem ou
esfola, no caso de coelhos; ,

5- Dispor de dependéncias para a reahzagao de pré- resfrlamento clasmﬁcagao e
embalagem.

§ Unico: Em ambos setores de fabricacdo anteriormente mencionados, os mesmos deverdao
possuir ainda as seguintes caracteristicas:

I-Piso impermeével, resistente a corroso e a abrasio, de facil limpeza e desinfec¢fo, com
declividade minima de 2% em direcdo aos ralos para o escoamento das aguas residuais;
Os angulos entre o piso e as paredes deverdo ser arredondados;

[1-Paredes lisas, impermeaveis, de cor clara e de facil lavagem e desinfeccdo, de alvenaria
ou outro material aprovado pelo SIM, com portas e janelas impermeabilizadas, teladas, em
numero suficiente;

III-Cobertura de laje, estrutura metélica ou telhas de fibrocimento, resistente a umidade e
vapores, de forma a evitar o acimulo de sujidades, ndo havendo necessidade de forro, se a
cobertura for muito bem vedada;

IV-Pé-direito adequado nas diversas dependéncias, de modo que permita a disposicdo dos
equipamentos, e de altura suficiente para que haja boa condi¢do de temperatura e umidade
dentro de todos os setores;

V-Iluminagdo e ventilacdo naturais suficientes;

VI-Pia com 4gua potavel clorada ¢ com vazio e quantidade suficiente.

VII- Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos citados deverdo ser
mantidos em condig¢des de organizagdo geral e higiene antes, durante e apds os trabalhos;
VIII- Os pisos e as paredes, assim como os equipamentos e utensilios usados no
estabelecimento, deverdo ser lavados diariamente e higienizados pelo emprego de
substancias previamente aprovados pelo SIM;

IX — Os pisos, ralos e canaletas deverio ser submetidos a cuidadosa lavagem geral, com
agua sob pressdo e detergentes apropriados, seguidos de sanitizagdo com produtos
aprovados pelo SIM.
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CAPITULO 1I
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art.23 — Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:
I- Propriedade Rural, que pode ser:

a)- Fazenda Leiteira;

b)- Micro-usina de leite;
c)-Granja leiteira;
d)-Queijaria.

II- Estabelecimento industrial, que compreende:

a)-Posto de refrigeragio;
b)-Entreposto — usina;
c)-Usina de beneficiamento;
d)-Industria de laticinio;
e)-Entreposto de laticinios.

Art.24 —Entende-se por “propriedade rural”, o estabelec1mento produtor de leite
para qualquer finalidade comercial, a saber:

I- “Fazenda leiteira”, o estabelecimento produtor de leite tipo “B” ou “C”,
com destinag@o para outro estabelecimento, visando ao beneficiamento ou
industrializacéo;

II- “Micro-usina de leite”, o estabelecimento localizado em propriedade rural,

com equipamento adequado para o beneficiamento, a pasteurizacdo e o
envase de leite;

[II-  “Granja leiteira”, o estabelecimento destinado a producdo, refrigeragdo,
pasteurizagdo e envasamento de leite tipo “A” para o consumo ou
industrializag¢do, exclusivamente de produgéo propria;

IV-  “Queijjaria”, o estabelecimento situado na propriedade rural, destinado
exclusivamente a producdo de queijo (tipo Minas, mussarela, meia-cura,
provolone e frescal), cuja matéria-prima seja de produgdo propria.

Art. 25 — Entende-se por “estabelecimento industrial” o destinado ao
recebimento de leite e seus derivados para beneficiamento, manipulacdo,
conservagdo, fabrica¢do, maturagdo, embalagem, acondicionamento, rotulagem e
expedicdo, a saber:



PREFEITURA DE OURO PRETO
Praca Barao do Rio Branco, 12

Pilar Ouro Preto MG 35400-000
Tel [31] 3559 3200

PREFEITURA MUNICIPAL DE OURO PRETO .  mamminonio

CIDADAO
I- “Posto de refrigeragdo”, o estabelecimento destinado a recepgfo e ao
tratamento, pelo frio, de leite reservado ao consumo ou & industrializagio;
II- “Entreposto de usina”, assim denominado o estabelecimento localizado em

centro de consumo, dotado de aparelhagem moderna e mantido em nivel
técnico elevado para recebimento de leite e que satisfaca as exigéncias
deste regulamento, previstas para as fabricas de laticinios;

III-  “Usina de beneficiamento”, o estabelecimento que tem por fim principal
receber, filtrar, beneficiar e acondicionar, higienicamente o leite destinado
ao consumo humano, podendo ainda englobar a atividade de

industrializaco;

IV-  “Industrias de laticinios”, o estabelecimento destinado ao recebimento de
leite e seus derivados, para o preparo de produtos lacteos;

V- “Entreposto de laticinios”, o estabelecimento destinado ao recebimento,

maturagdo, classificacdo e acondicionamento - de - produtos lacteos,
excluindo o leite in natura.

SECAO UNICA
NORMAS PARA O FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE
LEITE E DERIVADOS

Art. 26 — O estabelecimento de leite e derivados, devem satisfazer ainda, as seguintes

exigéncias:

I- Quando tratar-se de secdo industrial, possuir altura e dimensdo compativeis com o
volume e o produto processado;

II- Possuir dependéncia ou local préprio para higieniza¢do do vasilhame e do carro-

tanque, quando for o caso, os quais devem ser higienizados antes do retorno ao
ponto de origem;

III-  Dispor de cobertura adequada no local de carregamento e descarregamento de leite
e seus derivados;

IV-  Ter dependéncia para recebimento da matéria-prima ou produtos, bem como
laboratorio de analise, quando for o caso;

V- Quando destinado a coagulacdo do leite e sua parcial manipulagéo, até a obtencéo
de massa dessorada, enformada ou ndo, destinada & fabricagdo de queijos, massa
cozida, semi-cozida ou filada, de requeijdo ou de caseina:

a)-Dispor de dependéncia distinta para tratamento do leite e parcial manipulag¢do do
produto;

b)-Possuir equipamento de producdo de frio, visando manter os produtos em condi¢des
adequadas de temperatura.
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VI-  Quando destinacio ao resfriamento do leite, selegio, pré-beneficiamento e remessar |

em carros-tanque isotérmicos para beneficiamento complementar ou
industrializagdo em outros estabelecimentos:

a)-Possuir dependéncias adequadas para pré-beneficiamento da matéria-prima
devidamente instalada.

VII- Quando o estabelecimento destinar-se ao recebimento de matéria-prima para o
preparo de produtos e derivados de leite, acabados ou semi-acabados, ou destinado
a receber esses produtos para complementacdo e distribuicio:

a)-Possuir dependéncias para elaboragdo ou fabricagdo de produtos derivados sua
conservagdo e demais operagdes, incluindo-se a cdmara de salga e cura do queijo com
temperatura e umidade controladas quando for o caso;

b)-Contar com as dependéncias e 0s equipamentos previstos nos incisos V e VI, tendo em
vista o produto que sera fabricado.

VIII- Quando destinados ao beneficiamento de leite para o consumo direto, ou para
outros estabelecimentos, ou que recebam leite j& beneficiado para distribui¢do ao
consumo, ou ainda, desde que instalados e equipados, elaborem ou fabriquem
produtos para complementacdo e distribuigéo:

a)-Ter dependéncias para analises fisico-quimicas e microbiologicas, para o
beneficiamento de leite destinado ao consumo direto e para as demais operagdes
necessarias, incluindo-se, quando for o caso, dependéncias para elaboracéo ou fabricagéo
e conservacdo de produtos derivados.

§ Unico: Os setores de fabricagdo e beneficiamento de leite anteriormente mencionados,
os mesmos deverao possuir ainda as seguintes caracteristicas:

I-Piso impermedvel, resistente a corrosdo e a abrasdo, de facil limpeza e desinfec¢do, com
declividade minima de 2% em dire¢do aos ralos para o escoamento das dguas residuais;
Os angulos entre o piso e as paredes deverdo ser arredondados;

[I-Paredes lisas, impermeaveis, de cor clara e de facil lavagem e desinfecg@o, de alvenaria
ou outro material aprovado pelo SIM, com portas e janelas impermeabilizadas, teladas, em
numero suficiente;

[II-Cobertura de laje, estrutura metalica ou telhas de fibrocimento, resistente a umidade e
vapores, de forma a evitar o acumulo de sujidades, ndo havendo necessidade de forro, se a
cobertura for muito bem vedada;

[V-Pé-direito adequado nas diversas dependéncias, de modo que permita a disposi¢ao dos
equipamentos, e de altura suficiente para que haja boa condi¢io de temperatura e umidade
dentro de todos os setores:

V-Iluminagéo e ventilacdo naturais suficientes;

VI-Pia com agua potavel clorada e com vazio e quantidade suficiente.
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VII- Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos citados deverdo ser
mantidos em condi¢des de organizagdo geral e higiene antes, durante e apos os trabalhos;

VIII- Os pisos e as paredes, assim como o0s equipamentos e utensilios usados no
estabelecimento, deverdo ser lavados diariamente e higienizados pelo emprego de
substancias previamente aprovados pelo SIM;

IX — Os pisos, ralos e canaletas deverdo ser submetidos a cuidadosa lavagem geral, com
agua sob pressdo e detergentes apropriados, seguidos de sanitizacdo com produtos
aprovados pelo SIM.

CAPITULO III
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

Art.27 — Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados s@o classificados

em:
I- Entreposto de pescado;
II- Industria de Conserva de pescado;

§ - 1°- Entende-se por “entreposto de pescado™ o estabelecimento dotado de dependéncia
e de instalagdo adequada para recebimento, manipulagdo, frigoresfriacdo, distribuicdo e
comercializagdo de pescado.

§ - 2°- Entende-se por “industria de conserva de pescado™ o estabelecimento dotado de
dependéncia, instalagdo e equipamento adequado para o recebimento e a industrializagdo
do pescado.

SECAO UNICA
NORMAS PARA O FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE
PESCADOS E DERIVADOS

Art.28 - O estabelecimento de pescado e derivados, deve satisfazer as seguintes
condigdes:

I- Quando receber, manipular e comercializar pescado fresco ou se dedicar a sua
industrializagdo, para o consumo humano:

a) — Dispor de dependéncia, instalagdo e equipamento para recepg¢do, selegdo,
industrializacdo e expedi¢do do pescado, compativel com sua finalidade;
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b) — Possuir instalacdo para o fabrico e armazenamento de gelo, podendo essa
exigéncia, apenas no que tange a fabricag¢do, ser dispensada em regido onde
exista facilidade para aquisi¢cdo de gelo de comprovada qualidade sanitéria;

c) — Dispor de separagdo fisica entre a area de recebimento da matéria-prima e a
destinada 4 manipulacéo e acondicionamento do produto final;

d) — Dispor de equipamento destinado & hiperclora¢do da 4gua para lavagem de
pescado, de limpeza e higienizacdo da instalacdo, dos equipamentos e
utensilios;

e) Dispor de instalagdes e equipamentos para a coleta e transporte para o exterior
da area de manipulag@o de comestiveis, dos residuos de pescado resultante do
processamento industrial;

f) Dispor de instalagdo e equipamento para o aproveitamento dos residuos de
pescado resultantes do processamento industrial, visando a sua transformacao
em subproduto ndo comestivel, podendo, em caso especial, ser dispensado essa
exigéncia, permitindo-se o encaminhamento dos residuos do pescado ao
estabelecimento dotado de instalagcdo e equipamentos préprios para essa
finalidade, cujo transporte deverd ser realizado em veiculo apropriado;

g) Dispor de equipamentos adequados para lavagem e higienizacdo de caixas,
recipientes, grelhas, bandejas e outros utensilios usados para
acondicionamento, deposito e transporte de pescado e seus derivados;

h) Dispor de cdmara de espera para o armazenamento do pescado fresco que ndo
possa ser manipulado ou comercializado de imediato;

1) Dispor, no estabelecimento que elabore produto congelado, de instalacdo
frigorifica independente, para seu congelamento e estocagem final;

j) Dispor, no caso de industrializa¢do, de laboratorio para controle de qualidade
de pescado e derivados.

§ Unico: Os setores de fabricagio e beneficiamento de pescados anteriormente
mencionados, os mesmos deverdo possuir ainda as seguintes caracteristicas:

I-Piso impermedvel, resistente a corrosdo e a abrasdo, de facil limpeza e desinfecggo, com
declividade minima de 2% em dire¢do aos ralos para o escoamento das aguas residuais;
Os angulos entre o piso e as paredes deverdo ser arredondados;

[I-Paredes lisas, impermeaveis, de cor clara e de facil lavagem e desinfec¢a@o, de alvenaria
ou outro material aprovado pelo SIM, com portas e janelas impermeabilizadas, teladas, em
numero suficiente;

III-Cobertura de laje, estrutura metalica ou telhas de fibrocimento, resistente a umidade e
vapores, de forma a evitar o acimulo de sujidades, ndo havendo necessidade de forro, se a
cobertura for muito bem vedada;

IV-Pé-direito adequado nas diversas dependéncias, de modo que permita a disposi¢do dos
equipamentos, e de altura suficiente para que haja boa condi¢do de temperatura e umidade
dentro de todos os setores;

V-Iluminag¢do e ventilagc@o naturais suficientes;

VI-Pia com 4gua potavel clorada e com vazao e quantidade suficiente.

VII- Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos citados deverdo ser
mantidos em condicdes de organizacdo geral e higiene antes, durante e apos os trabalhos;
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VIII-Os pisos e as paredes, assim como os equipamentos e utensilios usados no
estabelecimento, deverdo ser lavados diariamente e higienizados pelo emprego de
substéncias previamente aprovados pelo SIM:;

IX— Os pisos, ralos e canaletas deverdo ser submetidos a cuidadosa lavagem geral, com
agua sob pressdo e detergentes apropriados, seguidos de sanitizacdo com produtos
aprovados pelo SIM.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHA E
DERIVADOS

Art. 29 — Os Estabelecimentos de Mel, de Cera de Abelha e derivados sdo classificados
em:

[-“Apiario™;

II — “Unidade Bésica de Extra¢do (UBE)™;

IIT —“Unidade Basica de Processamento (UBP)™;
IV-“Entreposto de Mel, Cera de Abelha e derivados™.

§ - 1° - Entende-se por “Apiario” o estabelecimento fixo ou mével destinado a produg¢éo
de mel de abelha ou outros produtos apicolas devendo estar localizado em zona rural com
no minimo 300 (trezentos) metros de distdncia de residéncias ou locais de cria¢do de
outros animais e em condicdes de seguranga para a prevencdo de acidentes com ferroadas
de abelhas;

§ - 2° - Unidade Bésica de Extragdo (UBE), considerado como o estabelecimento
registrado em nome de um ou mais apicultores, no qual ocorrerdo as operacdes de
extracdo, decantacdo, filtracdo e acondicionamento dos produtos apicolas provenientes do
apiario, com destinacdo a outro estabelecimento visando ao beneficiamento final ou a
industrializagao;

§ - 3° - Unidade Baésica de Processamento (UBP), considerado como o estabelecimento
habilitado a proceder as operagdes de beneficiamento completo do mel e de outros
produtos apicolas, a saber: recepg@o, extracdo, decantacdo, filtracdo, industrializagao,
envase — a granel ou fracionado - , estocagem e expedi¢do, limitado a producdo das
colméias de seu proprietario;

§ - 4° - Entende-se por “Entreposto de Mel, Cera de Abelha e Outros Produtos Apicolas™
o estabelecimento habilitado a proceder as opera¢des de beneficiamento dos produtos
apicolas provenientes das unidades, como as citadas nos paragrafos anteriores, proprias ou
de terceiros.
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§ - 5° - O estabelecimento devera informar ao servico de inspe¢do, no momento do
registro e periodicamente, a origem dos produtos apicolas recebidos, incluindo o nimero e
a localizaclo geografica das colméias, quando se tratar de produgéo propria.

Art. 30° - O proprietario do estabelecimento de mel e produtos apicolas € o responsavel
pelo cumprimento das normas deste Decreto, cabendo-lhe propiciar condi¢des para o bom
andamento dos trabalhos de assisténcia técnica e da inspegéo oficial.

Art. 31° - Entende-se por mel o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas, a
partir do néctar das flores ou de secre¢des procedentes das partes vivas das plantas que as
abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias,
armazenam e deixam maturar nos favos.

§ 1° O mel para consumo direto ou “mel de mesa™ ¢ o mel com consisténcia fluida,
viscosa ou cristalizada, total ou parcialmente, de coloragdo uniforme e sabor e aroma
caracteristicos.

§ 2° O “mel em favos” ¢ o mel armazenado pelas abelhas em células operculadas,
construidas por elas mesmas, e deve ser comercializado em favos novos, claros e isentos
de crias (ovos, larvas ou pupas) de abelhas ou de outros insetos.

§ 3°- O mel comercializado como “mel com pedagos de favos™ devera conter um ou mais
pedacos de favo com mel, isento de crias e ocupando um volume no inferior a 30% do
volume da embalagem de mel.

§ 4°- O produto obtido por meio do processo de prensagem serd denominado “mel de
abelhas industrial” e ndo pode ser destinado ao consumo direto.

Art.32 - O Mel de Abelhas, quando submetido a aquecimento com vistas a evitar a
cristalizag¢@o ou para descristalizagdo, devera ter respeitado o bindmio tempo-temperatura,
objetivando preservar suas qualidades naturais e evitar que o teor de hidroximetilfurfural
venha a ultrapassar o indice de 40mg/kg, o que o desclassificara como “mel de mesa™.

Art.33 - Na filtragdo do mel de abelhas ndo sera permitido o uso de elemento filtrante
que retenha os graos de pdlen, com malha superior a 80 “mesh™, bem como o emprego de
clarificantes e coadjuvantes de filtragdo, tais como: carvdo ativo, argilas e outros,
admitindo-se sua utilizagdo quando se tratar de mel de abelhas para fins industriais.

Art.34 - Serfo admitidos para efeito de registro no SIM — Servico de Inspecdo
Municipal como produto apicola, além do mel:
I-A Geléia Real, produto da secre¢cdo do sistema glandular cefélico (glandulas
hipofaringeanas e mandibulares) das abelhas operérias, coletado da célula real, construida
em cera natural ou a partir de cupulas artificiais de plastico proprio para alimentos;
II-A Propolis, produto oriundo de substancias resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas
pelas abelhas, de brotos, flores e exsudados de plantas, nas quais as abelhas acrescentam
secrecdes salivares, cera e poélen para elaboragéo final do produto;
III-O extrato alcoolico ou hidroalcodlico de prépolis, produto proveniente da extragdo dos
componentes soluveis da propolis em alcool neutro (grau alimenticio), puro ou diluido em
até 70%, por processo tecnolégico adequado;
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IV-O pdlen apicola, resultado da aglutinagdo do pdlen das flores, efetuado pelas abelhas

operérias, mediante néctar e suas substancias salivares, o qual é recolhido no ingresso da

colméia; :

V-A cera de abelhas, produto de consisténcia plastica, de cor amarelada, muito fusivel,

secretado pelas abelhas para formacdo dos favos nas colméias;

VI-A apitoxina, produto de secre¢@o das glandulas abdominais (glandulas de veneno) das

abelhas operdrias e armazenado no interior da bolsa de veneno, obtido por processos

tecnoldgicos adequados e armazenado sob refrigeracdo a temperatura maxima de —17°C

(17 graus negativos);

VII-Combinagdes de produtos apicolas, tais como: “mel com prépolis”, “mel com geléia

real”, “mel com pdlen”, “mel com propolis e geléia real”, “propolis com pdlen”, “pdlen

com geléia real”, entre outras combinagdes;

Art.35- A Geléia Real somente podera ser comercializada congelada, liofilizada ou
adicionada ao mel. :
§ Unico- A Geléia Real somente podera ser veiculada em mel na propor¢io minima de 2%
e estocada ao abrigo da luz e em temperatura entre 2 e 4°C.

Art.36- O Polen podera ser comercializado nas seguintes formas: adicionado ao mel de
abelhas na propor¢c@o minima de 10%, “in natura”, congelado a (-17°C) e desidratado, com
umidade igual ou inferior a 4%, livre de sujidades, ndo se permitindo sua comercializa¢io
veiculada por meio de compostos de outras fontes de agucares.

§-Unico — Se o Pélen nio for processado assim que colhido, ele deve ser imediatamente
congelado a temperatura minima de —17°C.

Art.37-E proibida a comercializa¢io de mel de abelhas para consumo direto quando
zdicicnado de edulcorantes naturais ou artificiais, esséncias aromatizantes, amido.
gelatinas ou quaisquer outros espessantes, conservadores, corantes de qualquer natureza
ou redutores de acidez;

Art.38-As instalacdes deverdo estar distantes de estabelecimentos de criagdo de
animais e outras fontes produtoras de odores desagradaveis ou poluentes de qualquer
natureza, em area delimitada de modo a ndo permitir o acesso de animais e pessoas
estranhas ao processo de fabricagio;

Art.39-Para a prevencdo de acidentes por ferroadas de abelhas e de contaminagdes é
recomendado para qualquer estabelecimento de produtos apicolas, quando em zona
urbana, ndo ter suas janelas voltadas para as vias publicas;

§-1°- O local de embarque e desembarque de cargas, em especial as contendo favos de
mel, deve ser totalmente fechado com tela, de modo a ndo permitir a entrada de abelhas;
§-2°-Todas as janelas ou qualquer outra comunica¢do do ambiente interno do
estabelecimento com o externo deverdo ser fechadas com telas providas de escapes para as
abelhas.
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Art.40-As dependéncias deverdo ser em quantidade e dimensdes condizentes com o
volume de producdo e as operacdes executadas no local, permitindo um fluxo adequado
das atividades e dos produtos;

Art.41-Os processamentos de propolis, geléia real e pdlen deverdo ser realizados em
locais separados da sala de processamento de mel ou no mesmo ambiente quando néo
estiver sendo processado o mel (dias alternados),

§ Unico — Para o processamento visando & obtengio de pélen desidratado, a sala devera
ser equipada com um sistema de desumidificagdo e equipamento adequado para a
secagem do produto.

Art.42-Tolerar-se-4 a utilizacdo do mesmo deposito e da mesma expedicdo para todos
os produtos apicolas;

Art.43-Os estabelecimentos de mel e produtos apicolas, para serem registrados no SIM,
deverdo possuir basicamente uma zona para recepgao, uma zona para processamento e
outra para expedicdo, separadas por paredes completas;

§ Unico — As zonas de recep¢do e de expedi¢io podem, a critério do SIM, ser
comunicantes, desde que ndo haja sobreposi¢do do fluxo de matérias-primas com o de
produtos prontos embalados ou outros riscos de contaminagao destes produtos.

Art.44-A zona de recep¢do devera dar condigdes para o recebimento seguro, higiénico e
ordenado dos produtos apicolas e para a devida organizacdo de seus equipamentos de
transporte;

§ 1°- A 4rea de lavagem e de higienizagdo de recipientes e vasilhames podera ser anexa a
recepcao, porém, de modo que no haja interferéncia na higiene e na qualidade do mel e
dos produtos apicolas;

§ 2°- E obrigatério um local apropriado para o depésito de caixas, de quadros, de
melgueiras e de outros equipamentos de transporte de produtos apicolas;

§ 3°-Quando o processamento incluir a extragdo do mel e este ocorrer em zona urbana, as
melgueiras com quadros deverdo sempre ser armazenadas em local que ndo permita a
entrada de abelhas.

Art.45-A zona de processamento ¢ composta pelos setores de manipulacio e
industrializacdo da matéria-prima, embalagem e rotulagem do produto pronto, devendo
dispor de lavatorio para a higienizagdo e secagem das maos dos manipuladores;

§ Unico- A éarea de industrializacdo deverd ser constituida por tantos setores quantos
sejam necessarios, de modo a evitar a contaminag¢do cruzada e o contra-fluxo, permitindo
a funcionalidade das operagdes.




PREFEITURA DE OURO PRETO
Praca Barao do Rio Branco, 12
Pilar Ouro Preto MG 35400-000

Tel [31] 3559 3200

PREFEITURA MUNICIPAL DE OURO PRETO PATRIMONIO
: CIDADAO

Art.46-S3o considerados como Anexos Fundamentais ao funcionamento dos

estabelecimentos de mel e produtos apicolas: O setor de lavagem e desinfec¢do de

vasilhames; o setor de guarda de recipientes, embalagens e dos utensilios utilizados no

envase dos produtos; sanitarios ou vestiarios, bem como s3o considerados Anexos

Opcionais: Escritdrio, refeitorio, oficina, lavadouro de veiculos, almoxarifado, etc.

§ 1°-E opcional a instalagio de laboratério proprio para as anélises da qualidade dos

produtos apicolas nos estabelecimentos classificados neste Decreto como Unidade Bésica

de Extracéo e Unidade Basica de Processamento,

§ 2°-Para a unidade béasica de processamento, sera exigido, na recepgdo, o controle do teor

de umidade do mel, por meio de um refratémetro de mao ou de mesa,

§ 3°-Do Entreposto de Mel sera exigido laboratério proprio ou terceirizado, reconhecido

pelo SIM, visando ao controle interno de qualidade dos produtos apicolas.

Art.47-Compreende-se por utensilios para execugdo das operacdes de cada setor: Facas,
desoperculadores, caixas, baldes, potes, filtros, mesas, estrados, etc., e deverdo ser de
material impermedvel e resistente, de superficie lisa que permita facil lavagem e
desinfecgdo,

§ 1°- Sao vedados os utensilios constituidos de madeira, quando utilizados na &rea de
processamento do mel,
§ 2°- Os utensilios que entrarem em contato com o mel, deverdo ser de aco inoxidavel.

Art.48- Compreende-se por equipamentos para estabelecimento de mel: Tanques de

banho-maria, de decanta¢@o, de pré-aquecimento com dupla-camisa, de depodsito, de
fusdo, etc.; centrifugas, secadores, “freezers”; geladeiras; pasteurizadores;
desumidificadores; envasadoras; batedeira/misturadeira; seladoras; prensas, entre outros,
de acordo com a demanda do estabelecimento.
§ Unico — Os equipamentos deverfio ser de material resistente, impermeavel, de facil
lavagem e higienizacdo, sendo que aqueles que entrarem em contato direto com a matéria-
prima ou com os produtos em fabricacido deverdo ser de ago inoxidavel ou outro material
aprovado pelo SIM;

Art.49- Os setores de fabricac@o deverdo possuir ainda as seguintes caracteristicas:
I-Piso impermedvel, resistente & corrosdo e a abrasdo, de facil limpeza e desinfec¢do, com
declividade minima de 2% em direcdo aos ralos para o escoamento das aguas residuais;
Os angulos entre o piso e as paredes deverdo ser arredondados;

[I-Paredes lisas, impermedveis, de cor clara e de fécil lavagem e desinfecgio, de alvenaria
ou outro material aprovado pelo SIM, com portas e janelas impermeabilizadas, teladas, em
numero suficiente;

II1-Cobertura de laje, estrutura metélica ou telhas de fibrocimento, resistente a umidade e
vapores, de forma a evitar o acumulo de sujidades, ndo havendo necessidade de forro, se a
cobertura for muito bem vedada;

IV-Pé-direito adequado nas diversas dependéncias, de modo que permita a disposi¢do dos
equipamentos, e de altura suficiente para que haja boa condi¢do de temperatura e umidade
dentro de todos os setores;

V-Iluminag3o e ventilagcdo naturais suficientes;

-
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VI-Pia com agua potavel clorada e com vazio e quantidade suficiente.

Art.50- Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos de mel deverdo
ser mantidos em condi¢cdes de organizagcdo geral e higiene antes, durante e apds os
trabalhos;

Art.51- Os pisos e as paredes, assim como 0s equipamentos e utensilios usados no
estabelecimento, deverdo ser lavados diariamente e higienizados pelo emprego de
substancias previamente aprovados pelo SIM;

§ Unico — Os pisos, ralos e canaletas deveréio ser submetidos a cuidadosa lavagem geral,
com agua sob pressdo e detergentes apropriados, seguidos de sanitizagdo com produtos
aprovados pelo SIM.

Art.52 — O teto ou forro deverdo ser mantidos limpos, exigindo-se periddica
higienizac¢do;

Art.53-Os utensilios, tais como escovas e vassouras, utilizados para a limpeza das
paredes e dos pisos ndo poderdo ser utilizados na limpeza de qualquer equipamento ou
utensilio, sob qualquer pretexto;

§-Unico- Os utensilios de limpeza das instalaces sanitarias sdo de uso exclusivo destas
dependéncias.

Art.54-Todos os equipamentos e utensilios dever@o estar convenientemente limpos no
inicio dos trabalhos e no decorrer das operagdes.
§-Unico- Pelas peculiaridades que apresenta o mel, para a higienizagio de
vasilhames,equipamentos e utensilios, recomenda-se a lavagem, com uso de detergentes
aprovados pelo SIM, a temperaturas entre 40 e 45°C, para facilitar a solubilizagdo dos
residuos de mel, seguindo-se de enxague com agua potavel abundante.

Art.55-Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde a recepgao até o
envase, devera possuir habitos de higiene capazes de garantir a limpeza, sanidade dos
alimentos e higiene das instalagges.

§-1°- Deverd, ainda, todo o pessoal, atender as seguintes ex1genc1as

I-Manter o asseio corporal e do vestudrio;

[1-Quando nas dependéncias de processamento, fazer uso do vestuario adequado, limpo e
de cor branca, composta por calca, jaleco, avental plastico, botas de borracha e gorro ou
outro dispositivo que cubra adequadamente os cabelos;

[II-Ter as unhas bem aparadas e sem pintura, maos e antebracos sem ferimentos ou
curativos, limpos e lavados com agua e sab&o inodoro, antes do inicio das atividades e
apos uso das instalacdes sanitérias;

[V-Nio fazer refei¢oes ou fumar nas dependéncias de processamento;

V-Apresentar ao SIM, anualmente, atestado de saide emitido por médico credenciado ou
aceito pelo SIM;
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VI-N3o sera permmdo o uso de aderecos, como anéis, colares, brincos, reloglos de pulso
ou pulseiras.

Art.56- As embalagens dos produtos apicolas objetos deste Decreto deverdo ser
previamente aprovadas pelo SIM;
§-Unico- As embalagens deverdo possuir sistema de fechamento lacrado de modo a
impedir sua violagdo, cujo método deverd ser previamente aprovado pelo SIM.

Art.57-Os materiais a serem utilizados na confec¢do das embalagens para todos os
produtos apicolas poderdo ser constituidos de material pldstico atoxico, vidro ou outros
aprovados pelo SIM;

§-Unico- Conforme a apresentacio da embalagem, se necessario, ela devera ser sanitizada
antes da operacdo de envase, por meio de procedimentos e/ou produtos quimicos
previamente aprovados pelo SIM.

Art.58-Os rotulos, em papel adesivo ou colante ou filme plastico, deverdo mencionar
em caracteres perfeitamente legiveis:
I-Nome verdadeiro do produto, sem intercalagdo de outros dizeres e desenhos, de acordo
com sua classificagdo;
II-Lista de ingredientes, quando se tratar de combinagdes de produtos apicolas;
III-Nome completo do produtor, com os respectivos CPF., CGC. ou nimero do cartdo de
produtor rural; '
IV-Marca ou nome fantasia do produto;
V-Nome e endereco do estabelecimento, especificando o municipio;
VI-Numero do lote, data de fabricagc@o ou de embalagem e data de validade;
VII-Peso liquido do produto ou indicagdo para que seja pesado na presenca do
consumidor;
VIII-Temperatura de conservagdo a que deve ser submetido o produto quando ele contiver
geléia real ou pédlen;
IX-Chancela ou Selo do Servico de Inspe¢do Municipal-SIM;
§-Unico- Deverio ser observadas as demais exigéncias previstas no Codigo de Defesa do
Consumidor.

Art.59-A reutilizacdo de embalagens ou a cessdo de rétulos a terceiros, por quaisquer
circunstancias, serdo consideradas infra¢des e implicard aplicagdo das sangdes legais
pertinentes;

Art.60-O mel de abelhas, a geléia real, o pélen e a propolis deverdo ser transportados da
fonte de producdo para os estabelecimentos de beneficiamento em embalagens adequadas
e especificas para a finalidade, fechadas e protegidas do sol, da chuva e da poeira;

§-1°-A geléia real devera ser transportada sob refrigeragdo, sendo aceitaveis para tanto seu
acondicionamento em caixas isotérmicas com gelo;

§-2°- O polen deverd ser transportado diretamente nas gavetas de coleta protegidas em
filme pléastico atéxico ou equivalente ou em recipientes atéxicos devidamente
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higienizados, até o estabelecimento de processamento onde serd armazenado,
preferencialmente a -17°C.

Art.61-A caracterizagdo de qualquer tipo de fraude ou infracdo, bem como o
descumprimento das normas deste Decreto e da Legislacdo pertinente em vigor sujeitara o
infrator as sangdes legais pertinentes;

Art.62-Nos casos de cancelamento do registro a pedido dos interessados, bem como nos
de cassag@o como penalidade, devem ser entregues ao Servico de Inspeg¢do Municipal os
rotulos, as embalagens com rotulagem e os selos adesivos contendo a chancela do SIM.

Art.63- Serda mantido no estabelecimento de mel e produtos apicolas um livro de registro
de inspeg¢do, com termo de abertura lavrado pelo SIM na data de inicio do funcionamento
regulamentado do estabelecimento.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art.64-Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:
I- “Entrepostos de ovos™;
II-“Industria de conserva de ovos”™.
§-1°-Entende-se por “entreposto de ovos™ o estabelecimento déstinado ao recebimento,
classificagdo e acondicionamento, identificagdo e distribuig:éo de ovos ao natural,

dispondo ou ndo de instalagdo para sua industrializacéo;

§-2°-Entende-se por “industria de conserva de ovos™ o estabelecimento destinado a
industrializag@o de ovos.

SECAQO UNICA
NORMAS PARA O FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE OVOS
E DERIVADOS

Art.65- O estabelecimento de ovos e derivados, deve satisfazer o seguinte:

I- Dispor de sala ou area coberta para recepgao;
II- Dispor de dependéncia para ovoscopia, exame de fluorescéncia da casca e
verificac@o do estado de conservagéo do ovo;

. e
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III-  Dispor de area para classificagcdo comercial;
IV-  Dispor, quando for o caso, de dependéncia para industrializagéo;
V- Dispor, quando for o caso, de cdmara fria.

Art.66- A industria de conserva de ovos tera dependéncia apropriada para recebimento,
manipulagdo, elaborag@o, preparo, embalagem e depdsito do produto.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL E
SEUS DERIVADOS

Art.67- Os estabelecimentos de produtos de origem vegetal e seus derivados, sdo
classificados em:

I- “Unidade de Produ¢do de Hortifrutigranjeiros™;
II- “Entrepostos de Produtos de Origem Vegetal™.

§ 1°- Entende-se por “Unidade de Produgdo de Hortifrutigranjeiros™, a propriedade rural
com producédo de hortifrutigranjeiros para qualquer finalidade comercial.

§-2°- Entende-se por “Entrepostos de Produtos de Origem Vegetal”, o estabelecimento
destinado ao recebimento, manipula¢do, beneficiamento, processamento, classificacao,
conservagdo, embalagem, acondicionamento, rotulagem e expedicdo de produtos de
origem vegetal e hortifrutigranjeiros.

SECAO UNICA
NORMAS PARA O FUNCIONAMENTO DO ESTABELECIMENTO DE PRODUTOS
DE ORIGEM VEGETAL E SEUS DERIVADOS

Art.68- O estabelecimento de produtos de origem vegetal e seus derivados, deve
satisfazer as seguintes exigéncias:

I- Possuir dependéncia ou local proprio para recebimento de produtos, facilitando sua
classificacéo e seleg@o;

II- Possuir altura e dimensdo compativeis com o volume e o produto processado;

III-  Observar o periodo de caréncia minimo de agrotdxicos, quando estes forem usados

nos produtos hortifrutigranjeiros;
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IV- Proceder per1odlcamente anahse laboratonal da agua utlhzada para 1rr1gag:a0 de
produtos hortifrutigranjeiros, observando os padrdes microbiologicos e fisico-

quimicos;
V- Dispor de separagdo fisica entre a 4rea de

recebimento da matena—pnma e a

destinada a manipulacio, selecdo, classificacdo e embalagem do produto final.

Art.69-As duvidas de interpretagdo dos dispositivos deste Decreto serdo esclarecidas

pela Secretaria Municipal de Agropecudria.

Art.70-Este Decreto entra em vigor na data de sua publicag@o.

Ouro Preto, Patrimonio Cultural da Humanidade, 25 de Maio de 2009, duzentos e noventa

e sete anos da instalacdo da Camara Municipal e vinte e sete anos do Tombamento.

Angelo Oswaldo de Araijo Santos
Prefeito de Ouro Preto
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